Bildungsplan zur Verordnung uber die berufliche Grundbildung fur Backer-Konditoren-Confiseure/Béackerinnen-Konditorinnen-Confiseurinnen EFZ

Anhang 2:
Begleitende Massnahmen der Arbeitssicherheit und des Gesundheitsschutzes

Artikel 4 Absatz 1 Verordnung 5 zum Arbeitsgesetz vom 28. September 2007 (Jugendarbeitsschutzverordnung, ArGV 5; SR 822.115) verbietet generell geféhrliche
Arbeiten fur Jugendliche. Als gefahrlich gelten alle Arbeiten, die ihrer Natur nach oder aufgrund der Umstéande, unter denen sie verrichtet werden, die Gesundheit, die
Ausbildung und die Sicherheit der Jugendlichen sowie deren physische und psychische Entwicklung beeintrachtigen kénnen. In Abweichung von Artikel 4 Absatz 1 ArGV 5
kénnen Lernende ab 15 Jahren entsprechend ihrem Ausbildungsstand fiir die im Anhang der Bildungsverordnung fiir Backer-Konditoren-Confiseure/Béckerinnen-Kondito-
rinnen-Confiseurinnen EFZ aufgefihrten gefahrlichen Arbeiten herangezogen werden, sofern die folgenden begleitenden Massnahmen im Zusammenhang mit den Préa-
ventionsthemen vom Betrieb eingehalten werden:

Ausnahmen vom Verbot gefahrlicher Arbeiten (Grundlage: seco-Checkliste)

Ziffer Gefahrliche Arbeit (Bezeichnung gemass SECO-Checkliste)
3a Arbeiten, welche die korperliche Leistungsfahigkeit von Jugendlichen objektiv Ubersteigen, manuelles Bewegen von Lasten sowie unginstige Kérperhaltung und -bewegung
1. manuelles Heben und Tragen von Lasten oder haufig zu bewegende Lasten
2. repetitives Arbeiten, Bewegen unter Last (Beispiel: Tourieren von Teigen im grossen Umfang)
3. langer dauernde oder wiederkehrende Arbeiten in gebeugter, verdrehter oder seitlich geneigter Haltung
4a Arbeiten bei Hitze oder Kalte
4c Arbeiten, die mit Gehor gefahrdendem Larm verbunden sind (Tageslarmpegel tiber 85 dB[A])
5a Arbeit, bei der eine erhebliche Brand oder Explosionsgefahr besteht
6a Arbeiten mit gesundheitsgefahrdenden Chemikalien/Stoffen
1. Laugen/S&uren (z.B. H314, H317)
2. Sensibilisierung durch Einatmen (S) Back-, Enzym- und Getreidemehlstduben (z.B. H334)
3. Sensibilisierung durch Hautkontakt (Lauge und Reinigungsmittel)
8a Arbeiten an Maschinen, die mit Unfall- oder Berufskrankheitsrisiken verbunden sind, von denen anzunehmen ist, dass Jugendliche sie wegen mangelnden
Sicherheitsbewusstseins oder mangelnder Erfahrungen oder Ausbildung nicht erkennen oder nicht abwenden kénnen
1. Werkzeuge, Maschinen
2. technische Einrichtungen und Geréte (Walzenreibmaschine, Knetmaschine, Teigteilmaschinen, Férderanlagen etc.)
8c Arbeiten mit Maschinen oder Systemen im Sonderbetrieb/bei der Instandhaltung mit hohem Berufsunfall- oder Berufskrankheitsrisiko
10a

Arbeiten mit Absturzgefahr (Rampen, Podeste, Leitern, Hebeblhnen etc.)
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Begleitende Massnahmen

Gefahrliche
Arbeiten

Gefahrliche Arbeit(en)

Gefahren

Praventionsthemen
far die Schulung/Ausbildung,
Anleitung und Uberwachung

Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Schulung/Ausbildung
der Lernenden

Anleitung
der Lernenden

Uberwachung
der Lernenden

Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
(ausgehend von den bildung | stiitzung | stiitzung lich
Handlungskompetenzen) i K BES
Betrieb
Umgang mit e sensibilisierende 6a SBC-ASA-BL Kapitel 6 1.1j. 1.1j. 1.1j. Instruktion der staub- 1.1.
Getreidemehlen, Stoffe Eignungsabklarung fur vermindernden 2.1j.
Backzutaten, Mehlexposition «Umgang mit Mehl Regeln/Arbeitshygiene
Enzymen (evtl. Berufsverbot und Backmitteln» BK-Pravention o 3.Lj.
[NEV] infolge Demonstration Einsatz
Berufskrankheit) EKAS-Broschure «Unfall — kein von Spezialmehlen zum

Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe, Stauben

Seiten 53 und 54, Tragen der PSA, .

staubvermindernde Massnahmen Praktische Anwendung

am Arbeitsplatz, Reinigung und Kontrolle

Hinweise zur Arbeitshygiene

suva-Broschire Nr. 2702 «Backer-

asthma — muss das sein?»
Be- und Entladen e Heben und Tragen 3a EKAS-Broschure «Unfall — kein 1.1j. Demonstration und 1.1j.
von Lagerregalen, von Lasten 10a Zufall» im B&a-Ko-Co-Gewerbe, praktische Anwendung 2.1j.
Maschinen und e Ausgleiten/Stiirzen Seite 35, 36 und 37 .
Fahrzeugen mit bei l?]asse Hebe richtig - trage 3.1j.

Rohstoffen, Back-
waren etc. von Hand
oder mit techni-
schen Hilfsmitteln

* Quetschen/Klem-
men/Schneiden

e korperliche Uber-
beanspruchung

SBC-ASA-BL Kapitel 7 «Ergono-
mie am Arbeitsplatz» 7.1.3 «Hebe
richtig — trage richtig». EKAS-Bro-
schire «Unfall — kein Zufall» im
Ba-Ko-Co-Gewerbe, Seite 46 und
47

Beachten der hdchstzul&ssigen
Gewichte (Frauen/Manner)
gemass Empfehlungen von
suva/seco

richtig

Sinn und Zweck von
Ordnung und Sauber-
keit im Warenlager

magliche Hilfsmittel

Beiziehen einer kréfti-
gen Person

Heben und Tragen zu
zweit

! Als Fachkraft gilt, wer im Fachbereich der lernenden Person tber ein eidg. Fahigkeitszeugnis (eidg. Berufsattest, wenn in BiVo vorgesehen) oder tiber eine gleichwertige Qualifikation verfugt.

2 Ziffer gemass seco-Checkliste «Gefahrliche Arbeiten in der beruflichen Grundbildung»

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Prévgntionsthemen : Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
tahrliche Arbe AILGII G AR T der Lernenden der Lernenden der Lernenden
Tar! I’hIC ; ' Slt(en) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
ﬁlusgle enkvon ten bildung | stutzung stitzung lich
andlungskompetenzen) i K BES
Betrieb
Be- und Entladen o Kontakt mit 4c SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. 1.1j. Demonstration und 1.1.
von Geschirrspll- ikali . Instrukti d 2.1j.
; P Chemlkahen/Lauge 4f EKAS-Broschure «Unfall — kein nstruktion an der /
maschinen mit oder e heisse - " Maschine
ohne Férderband Oberflachen/Dampf 6a Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe, 3.1
Seite 69 Korrekter Einsatz der
e Klemm- und PSA
Scherstellen Tragen der PSA
e starker Larm . . . . Wechsel der Bidons mit
Weitere Hinweise zum sicheren . :
U ind der Betrieb Reinigungsmittel-
mgang sind der Betriebs- konzentrat
anleitung zu entnehmen.
Reinigen von e 4tzende und 5a SBC-ASA-BL Kapitel 6 Gefahren- 1.1 1.4j. Instruktion zu den 1.
Einrichtungen, entflammbare 6 stoffe 6.1.3 Gefahrenstoffe sicher Gefahrensymbolen 2.1j.
Maschinen und Chemikalien a nutzen . . .
Geratschaften mit Sicherheitshinweise 3L

alkalischen
Reinigungsmitteln,
Entkalkern (Saure),
Alkohol

Abfillen und
Dosieren von
Reinigungsmitteln

EKAS-Broschire «Unfall — kein
Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe,
Seite 75

suva-Informationsschrift 11030.d
«Gefahrliche Stoffe: Was man
dartiber wissen muss»
Instruktion zu den Sicherheits-
datenblattern

Instruktion der MA Uber den
richtigen Umgang mit Gefahren-
stoffen

Tragen der PSA (Schutzbrille,
Handschuhe bei Gefahr von
Dampfen Schutzmaske FFP2)

Weitere produktspezifische
Hinweise sind den Sicherheits-
datenblattern (SDB) zu
entnehmen.

Weniger ist mehr!
Hinweise auf den
Umweltschutz

Demonstration der
korrekten Anwendung

Demonstration: Wasser
auf heisse Oberflache
spritzen. «Dampf-
bildung»

korrekter Einsatz der
PSA

Schutzbrille,
Handschuhe

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Praventionsthemen Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
AT D (R der Lernenden der Lernenden der Lernenden
GefahrrI]ICh; Arbglt(en) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
ﬁ::glinzrs]k(;ﬁget:ﬂzen) biIQUng stltzung stitzung lich
im uK BFS
Betrieb

Bedienen von teig- ¢ Klemm-, Quetsch-, 3a SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruk- 1.1j. 1.1j. 1.1j. Demonstration und 1.1.
produzierenden und Schnitt- und Scher- 5 tionen Gipfelrolimaschine, praktische Anwendung: 2.1j.
-verarbeitenden stellen bei Maschi- ¢ Ausrollmaschine, Teigteil- und Sicherheit an der 3.Lj.
Maschinen nen und Werkzeugen | 6a Wirkmaschine, Knetmaschinen, Maschine: «Nicht in

. e Schlag durch auf- Choco Ma, Kombinations- laufende Maschinen
—automatische, halb- springende Deckel 8a maschine, Planetenriihrwerk, greifen oder dartber

automatische oder « Kontakt mit sensibili- | gc Ruhrwerke und Walzenreib- lehnen.» Reinigen der

konventionelle
Gipfelrolimaschine
—Langwirker und
Teigausrollmaschine
—automatische oder
halbautomatische
Teigteil- und Wirk-
maschine
—Spiralknetmaschinen
sowie Planeten-
Knet- und Rihr-
werke
—Teigteil- und
Abwiegemaschinen
—Kombinations-
maschine/RUhr-
werke
—Walzenreibmaschine
—Abfullmaschinen,
Temperiermaschine
und Hohlkorper-
abfillanlage

sierenden Stoffen

e korperliche Uber-
beanspruchung
(Tourieren, Arbeiten
Uber Kopf)

¢ Brand/Explosion
durch Gasaustritt bei
beheizten Systemen

maschine

SBC-ASA-BL Kapitel 8 Gefahren-
ermittlung 8.1.4 «Flussiggas — kein
Brand beim Flaschenwechsel»,
Checkliste Fliissiggas EKAS-Bro-
schiire «Unfall — kein Zufall» im
Ba-Ko-Co-Gewerbe, Seite 61 — 63,
67,73

Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.

Da viel Kraft aufgewendet werden
muss, ist auf die kdrperliche
Konstitution Riicksicht zu nehmen!
Frauen/Méanner Tragen von PSA

Tourieren von Teigen im grossen
Umfang ist fur 15-Jahrige unge-
eignet.

Fir Jugendliche ist der Umgang
mit Gasflaschen verboten.

Maschine, u.a. der
Abstreifmesser

korrekter Einsatz der
PSA (Feinstaubschutz-
masken FFP2 und
Handschuhe)

Hinweis, dass bei leerer
Gasflasche immer der
SiBe oder eine be-
fahigte Person fir den
Wechsel zustandig ist!

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Praventionsthemen Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
o _ AILGII G AR T der Lernenden der Lernenden der Lernenden
GefahrrI]ICh; Arbglt(en) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
ﬁ::glinzrs]k(;ﬁget:ﬂzen) biIQUng stltzung stitzung lich
im uK BFS
Betrieb

Beschicken, Be- o Kontakt mit heissen 3a SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. 1.1j. Demonstration und 1.4
dienen, Ausbacken Medien . . praktische Anwendung 2.1j.
und Reinigen von « Quetschen bei Ofen- 6a EKAS-Broschure «Unfall - kein sowie Sicherheit am
Grossbackofen tiiren/Backblechen 8a éufﬁllg;m Ba-Ko-Co-Gewerbe, Backofen

* heisse Oberflachen o Reinigung: korrekter

* Chemikalien Tragen der PSA Einsatz der PSA, u.a.

*Heben und Ziehen Schutzbrille, Feinstaub-

der Einschiess- schutzmaske FFP2,
apparate Handschuhe gegen
Verbrennungen

Belaugen von o Kontakt mit 6a SBC-ASA-BL Kapitel 6 Gefahren- 1.4. Instruktion zu den Ge- 1.1.
Teiglingen mit Gefahrenstoffen stoffe 6.1.3 «Gefahrenstoffe sicher fahrensymbolen/Sicher- 2.1j.
Natronlauge e atzende Chemikalien nutzen» heitshinweisen
Ein- und Umfillen (Augen, Haut und EKAS-Broschire «Unfall — kein 2 Li Demonstration mit 3.4
der Lauge in Ater_r_wwege) Zufall» im Ba-Ko-Co- Gewerbe, - einem Huhnerei.
Maschinen oder * Gefdhrdung von Seite 75 Wichtig! Kein Alumi-
Behalter sowie Drittpersonen

Entsorgung/Neutra-
lisierung

und/oder Umwelt

suva-Informationsschrift 11030.d

Instruktion der MA, richtiger
Umgang mit Laugen und Séaure

Tragen der PSA

Weitere produktspezifische
Hinweise missen dem SDB
entnommen werden.

«Neue Symbole fiir alltdgliche
Gefahren» CHEMINFO.ch

niumgeféss verwenden!

Auswirkungen von
Lauge auf die Eiweiss-
struktur aufzeigen:
dieselben Auswirkun-
gen auf die Augen und
Schleimh&ute

Irreversible Schaden

korrekter Einsatz der
PSA

Notfallinstruktion

Augendusche erklaren
und anwenden

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Praventionsthemen Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
o _ AILGII G AR T der Lernenden der Lernenden der Lernenden
GefahrrI]ICh; Arbglt(en) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
ﬁ::glinzrs]k(;ﬁget:ﬂzen) biIQUng stltzung stitzung lich
im uK BFS
Betrieb
Bedienen und Reini- | ¢ heisse Oberflachen 6a SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. Demonstration und 1. und 3.4
gen der automati- « Uberhitzung/Brand- 8a «Fritteuse» praktische Anwendun_g: 2. 1.
schen bzw. halb- efahr . . Wasser und heisses Ol
automatischen R %auchgase EKAS-Broschilre «Unfall - kein vertragen sich nicht
Eritteuse/Frittier- strend - _ Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe, . .
* dtzende Reinigungs Seite 64 sicher arbeiten an der
anlage mittel :
. _ Fritteuse

Fettreinigung (Filter) Instruktion pler MA,.rlchtlger . .
oder Eettwechsel Umgang mit der Fritteuse Notfallinstruktion
vornehmen Handhabung Léschdecke

Weitere Hinweise zum sicheren

Umgang sind der Betriebs-

anleitung zu entnehmen.
Anschliessen von e getroffen werden von | 4c SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.Lj. Demonstration und 1.und 3.
Geratschaften an Gegenstanden bei 6 «Druckluftanlage» sowie EKAS- praktische Anwendung 2.1j.
Druckluftanlagen Druckluft- und Hoch- a Broschiire «Unfall — kein Zufall», .
oder Kompressoren druckreinigungs- 8a Seite 71 l;osr/t:\ekter Einsatz der
far Abfall- und arbeiten
Spritzanlagen « heisser Dampf Tragen der PSA
Verwenden von e sensibilisierende Weitere Hinweise zum sicheren 1.Lj.
Hochdruck- und Stoffe Umgang sind der Betriebs-
Dampfreinigungs- anleitung zu entnehmen.
geraten
Arbeiten mit Bodeli- | e Klemm- und 8a SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. Demonstration und 1.4
Stanzmaschinen . S;ggsecgstfglrlﬁgchen EKAS-Broschire «Unfall — kein prakiische Anwendung 2. und

Zufall» im B&-Ko-Co-Gewerbe, 3.Lj.

Seite 66

Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Prévgntionsthemen : Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
tahrliche Arbe AT e, DloER ) der Lernenden der Lernenden der Lernenden
gisi;erhlecn;voL Sletrgen) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
bildung | stutzung stitzung lich
Handlungskompetenzen) i K BES
Betrieb
Bedienen von e rotierende, scharfe 4c SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. Demonstration und 1.1.
Mixer/Stephan, Rest- . . ktische Al d 2.1j.
brotzerkleﬂnerern .\}i\llee;?;eeunge 6a EKAS-Broschiire «Unfall — kein praxtische Anwendung !
. ! Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe, Korrekter Einsatz der -
und Mahlwerken fir Quetschen und 8a Seite 61 und 66 PSA 3.1
Getreide, Schrabs Schneiden eite bl un
Nusse und Kerne e starker Larm Weitere Hinweise zum sicheren
e sensibilisierende Umgang sind der Betriebs-
Staube anleitung zu entnehmen.
Bedienen von Hand- | eBrand und Explo- ba SBC-ASA BL Kapitel 8 Gefahren- 1.1j. 1.1j. Demonstration und 1.1j.
bunsenbrenner, sionsgefahr bei ermittlung 8.1.4. Checkliste praktische Anwendung 2.1j.
Gasrechaud unkontrolliertem Flissiggas . 3.Lj.
Gasaustritt _ _Bel_ leerer Gasfl_asche
*(Propan- und « Stichflamme SBC-ASA-BL Kapitel 8/8.1.5 %2 L ist immer der SiBe oder
Butangas) Wechsel ! n «Fliussiggas — kein Brand beim e eine beféahigte Person
von Gasflaschen Flaschenwechsel» fir den Wechsel
. tandig!
EKAS-Broschire «Unfall — kein zustandig
Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe,
Seite 67 und 73
Instruktion der MA, richtiger Um-
gang mit Propan und Butangas
Fur Jugendliche ist der Flaschen-
wechsel ohne Aufsicht verboten!
Bedienen der eEinzugsgefahr 3a SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. Demonstration und
Blechreinigungs- zwischen Walzen/ 4c «Blechreinigungsmaschine» praktische Anwendung 1.1j.
maschine ¥ . .
oth:rrit:rnLérm 8a EKAS-Broschure «Unfall — kein korrekter Einsatz der 2. und
Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewer PSA o
e Stich- und Schnitt- uat a-Ko-Co-Gewerbe, S 3.Lj.

stellen
eZwangshaltung

Seite 65

Tragen der PSA/Gehdrschutz,
schnittsichere Handschuhe

Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Praventionsthemen Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
o _ AILGII G AR T der Lernenden der Lernenden der Lernenden
GefahrrI]ICh; Arbglt(en) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
ﬁ::glinzrs]k(;ﬁget:ﬂzen) biIQUng stltzung stitzung lich
im uK BFS
Betrieb
Bedienen und eSchnittstellen 8a SBC-ASA-BL Gefahrenermittlung 1.1j. Demonstration und
Reinigen von Kapitel 8/8.1.8 «Verhitung von praktische Anwendung 1.4
Schneidemaschinen Schnittverletzungen»
(Brotchen, Wurst- 2. und
aufschnitt etc.) Tragen der PSA 3.Lj.
Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.
Bedienen von ¢ Schnitt-, Quetsch- 8a EKAS-Broschure «Unfall — kein 1.4. Demonstration und 1.1.
Verpackungs- und Scherstellen 8 Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe, praktische Anwendung 2.1j.
maschinen durch Messer, ¢ Seite 73 _
rotierende Wellen . . . . Korrekter Einsatz der 3.Lj.
und Edrderbander Weitere Hllnwelse zum sicheren PSA
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.
Bedienen und eKlemm- und 8a SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion 1.1j. Demonstration und 1.1j.
Reinigen von Quetschstellen Glacemaschine praktische Anwendung 2.1j.
(Clilfeceirgfss(::;t?ceg oA.bscheren_von_ EKAS-Broschire «Unfall — kein Reinigung .
, - Fingern beim Ein- Z - (e 3.Lj.
; A h ufall» im B&-Ko-Co-Gewerbe, .
maschinen) greifen in rotierende Seite 68 korrekter Einsatz der
Werkzeuge (Spach- PSA
tel) Tragen der PSA bei der Reinigung
*Schnittstellen Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind den jeweiligen
Betriebsanleitungen zu
entnehmen.
Arbeiten in heissen ehohe Luft- und Strah- | 4a SBC-ASA-BL Kapitel 6 Gesund- 1.4j. Information zu wich- bei
Backstuben lungstemperatur heitsvorsorge 6.12.3 Arbeit bei tigen Verhaltensregeln Aktuali-
(Uber 28° C) — ins- Hitze Ernéhrung und Trinken tat
besondere in den 9 alle MA

Sommermonaten

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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Gefahrliche Gefahren Praventionsthemen Begleitende Massnahmen durch Fachkraft® im Betrieb )
Arbeiten fur die Schulung/Ausbildung, Schulung/Ausbildung Anleitung Uberwachung
o _ AILGII G AR T der Lernenden der Lernenden der Lernenden
Gefanpicherrbelticn) Ziffern® Aus- Unter- Unter- standig haufig | gelegent-
(ausgehend von den bildung | stiitzung | stiitzung lich
Handlungskompetenzen) i K BES
Betrieb
Arbeiten bei Kélte eeingeschlossen 4a EKAS-Broschire «Unfall — kein 1.1j. Demonstration und 1.1.
bzw. in Kélterdumen werden Zufall» im B&-Ko-Co-Gewerbe, praktische Anwendung 2.1j.
-Elefe Umtgebungs- Seite 43 korrekter Einsatz der 3L
emperaturen Tragen der PSA/Schutzkleidungen PSA -
gegen Kalte
Bedienen einer eScher-, Klemm-, 8a EKAS-Broschiire «Unfall — kein 2.1j. Demonstration und 1.Lj.
Abfallpresse und Schnitt- und 8 Zufall» im B&-Ko-Co-Gewerbe, praktische Anwendung 2.1j.
Handling von Stichstellen ¢ Seite 76 _
Containern o Sturzstellen . . . . Einsatz der PSA 3.Lj.
Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.
Reinigung und e Stromschlag 6a Tragen der PSA 1.1j. Demonstration 1.1j.
E:‘]Isg'\ja\;%%ﬁgfgen .csiél:r;f)#tli):rrte Teile 8c SBC-ASA-BL Kapitel 3 Instruktion Instruktion zur 2.
an Maschinen «Gefahren — Reinigung :
ebewegte 10a 3.Lj.

Maschinenteile
eKlemm-, Quetsch-
und Schnittstellen
e Absturzstellen
(Leitern)
eschwere Lasten
esensibilisierende
Stoffe

Schutzvorkehrungen — Reinigung
und Unterhalt»

SBC-ASA-BL Ergonomie
Kapitel 7/7.4.1 «Hebe richtig —
trage richtig»

EKAS-Broschire «Unfall — kein
Zufall» im Ba-Ko-Co-Gewerbe,
Seite 23

Weitere Hinweise zum sicheren
Umgang sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.

mogliche Hilfsmittel
zeigen

Hinweis auf Gefahren-
stoffe, Einsatz der
gelben Steller bei
Nasse, Rutschgefahren
oder Verschittungen

korrekter Einsatz der
PSA (Feinstaubschutz-
maske FFP2 und Hand-
schuhe)

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr




Bildungsplan zur Verordnung uber die berufliche Grundbildung fur Backer-Konditoren-Confiseure/Béackerinnen-Konditorinnen-Confiseurinnen EFZ

Diese begleitenden Massnahmen wurden von der OdA gemeinsam mit einem/r Spezialist/in der Arbeitssicherheit erarbeitet und treten am1. Oktober 2016

in Kraft.

Verantwortlich fir die Risikobeurteilung:

Arbeitsmediziner Ort: Thun, 23. August 2016
Dr. med. Rolf Abderhalden, Arbeitsmediziner

Vertrauensarzt des Schweizerischen Backer-Confiseurmeister-Verbands SBC

[l AN

Visum:

Sicherheitsfachmann
Daniel Jakob
Dipl. zert. Sicherheitsfachmann EKAS

Ort: Bern, 23. August 2016

Schweizerischer Backer-Confiseurmeister-Verband SBC

9,

Visum:

SBC, August 2016

Schweizerischer Backer-Confiseurmeister-Verband
Der Prasident, SBC Der Direktor, SBC

Name, Vorname
Hotz Silvan

= —

Name, Vorname
Klay Beat

Prasident der Bildungskommission

Name, Vorname
Signer Peter

Diese begleitenden Massnahmen wurden durch das Staatssekretariat fur Bildung, Forschung und Innovation SBFI nach Artikel 4 Absatz 4 ArGV 5 mit Zustimmung des

Staatssekretariats fir Wirtschaft seco vom 19. Mai 2016 genehmigt.
Bern, 15. September 2016

Jean-Pascal Lithi
Leiter Abteilung berufliche Grundbildung und Maturitaten

Legende: UK: Uberbetriebliche Kurse; BFS: Berufsfachschule; Lj.: Lehrjahr
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